
 

 

 

 

 

Estudio del perfil de antocianinas en frambuesa negra (Rubus niveus) utilizando la 

técnica de Cromatografía Líquida de Alta Definición (HPLC) y Espectrofotometría 

UV-VIS (pH diferencial). 

 
[Study of the profile of anthocyanins in black raspberry (Rubus niveus) using the technique of High Definition 

Liquid Chromatography (HPLC) and UV-VIS Spectrophotometry (pH Differential)] 
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Rubus niveus 



1. Pigmentos naturales presentes en los vegetales que 

poseen diversas funciones y beneficios en plantas y 

animales.   

2. Estructuras químicas mixtas y glicosidadas 

pertenecientes al grupo de los flavonoides.  

Antocianinas 





Metodología 
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Longitud de onda máxima del extracto puro de 

antocianinas. 

Para identificar el espectro característico de las antocianinas (λmáx de 500-550nm), se realizó un 

espectro de absorbancia máxima para determina la longitud de onda del extracto puro. 

La λmáx determinada en el espectro de absorción máxima fue de 508 nm. El valor de la 

absorbancia en esta longitud de onda  se utilizó posteriormente para el método del pH diferencial.  

Resultados pH diferencial 
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Espectro de Absorbancia de Antocianina a pH 1.0 y pH 4.5 

ABS508nm; 

pH1.0 

ABS700nm; 

pH1.0 

ABSpH1.0 ABS508nm; 

Ph4.5 

ABS700nm; 

Ph4.5 

ABSpH4.5 ΔABS Antocianinas 

Totales(mg/lt) 

Antocianinas 

Totales 

(mg/100 gr) 

1,688 0,004 1,684 0,156 0,008 0,148 1,536 769,48 17,04 

1,703 0,007 1,696 0,157 0,006 0,151 1,545 773,99 17,15 

1,697 0,006 1,691 0,160 0,007 0,153 1,538 770,48 17,07 

  Promedio 771,32 17,09 

Resultados pH diferencial 



Resultados HPLC 

En primer lugar, se llevó a cabo una cromatografía en capa fina (CCF) con dos solventes 

(eluyentes) disponibles: metanol al 30% (MeOH 30%) y 4% ácido fosfórico/acetonitrilo (9:1 v/v) 

[4% H3PO4 /CH3CN (9:1 v/v)]. 

Se escogió el metanol al 30% como solvente (eluyente) para el HPLC, debido a que la 

separación en CCF se observó con mayor claridad.  



Resultados HPLC 

Perfiles cromatográficos y sus tiempos de retención (reportados por Cãta y otros, 2016. 

Link: https://hrcak.srce.hr/file/229706) 

Perfil cromatográfico de la antocianina identificada en Rubus niveus (Tr:  11,1 minutos) 

que corresponde a Cianidina-3-rutinósido.  




